
 

   WAT DOEN BIJ PROBLEMEN 

 Kleine storingen kunnen makkelijk zelf verholpen worden. Consulteer daarvoor de sectie 
“Kleine storingen zelf verhelpen” in de gebruiksaanwijzing. 

 BIJ VRAGEN CONTACTEER DE BOSCH CARE LINE 02/475.71.09 met vermelding van de 
gegevens op de sticker die zich op de linker binnenwand van het koelkastgedeelte bevindt ter 
hoogte van de groentelade. Onze klantendienst is elke werkdag bereikbaar, telkens van 
8u30 tot en met 17u. Verder kan u ons ook op het volgende e-mailadres bereiken:  
bru-papillon@bshg.com. 

 

 

 

 
 
GEBRUIKSBEWIJS KOEL-VRIESCOMBINATIE 
 

   VOOR GEBRUIK 

 Allereerst, neem de gebruiksaanwijzing bij de hand en lees deze van het begin tot het einde. 
Vervolgens, berg deze op een toegankelijke, gekende plaats niet te ver van de keuken. 

 Plaats het toestel in een droge, goed geventileerde ruimte waar de omgevingstemperatuur  
steeds minstens +10° C bedraagt. 

 Het apparaat niet in de zon of naast een fornuis, verwarmingsradiator of een andere warmtebron 
plaatsen. Is plaatsing naast een warmtebron niet te vermijden, maak dan gebruik van een 
isolerende plaat of neem de volgende minimumafstanden tot de warmtebron in acht:  
naast elektrische- of gasfornuizen 3 cm, naast een cv-installatie 30 cm. 

 Voor de eerste ingebruikname: vergewis u dat de plaatsing correct gebeurd is, voornamelijk inzake 
stabiliteit van het toestel en elektrische aansluiting. Uw toestel heeft in de hoogte verstelbare 
voetjes vooraan en rolwieltjes achteraan. De standaard draairichting van de deur is rechts. 
Deze is evenwel verwisselbaar. 

 Laat uw koelkast minstens een uur rusten na het transport tot bij u thuis vooraleer deze  
in te schakelen. 

 
 
   SUPER-FUNCTIES 

 Supervriezen: schakel enkele uren voordat u de verse levensmiddelen inlaadt het supervriezen in, 
om ongewenste temperatuurstijgingen te voorkomen. Doorgaans is 4–6 uur van tevoren 
voldoende. De temperatuur wordt geleidelijk tot -32°C gebracht. De levensmiddelen worden zo 
snel ingevroren zodat vitamines, voedingswaarden, uiterlijk en smaak behouden blijven. Opgelet 
de automatische uitschakeling is pas na 2,5 dagen. 

  

Ik verklaar hierbij kennis te hebben genomen van de inhoud van dit document 
en de aanwijzingen daarin opgenomen te zullen respecteren. 

(Handtekening) Naam: 

Datum: 



 

   DAGELIJKS GEBRUIK 

 
 Warme gerechten en dranken eerst laten afkoelen en pas daarna in het apparaat zetten. 

 Groenten en fruit horen in de groentelade. Uw toestel beschikt over een VitaFresh-box 
waarin groenten en fruit langer vers en vitaminerijk bewaar kunnen worden. Gebruik de 
vochtigheidsregeling in functie van de inhoud meer groente bv. meer vocht –d.i. 
schuifregeling gesloten). 

 Koud gevoelig fruit (bijv. ananas, bananen, papaja en citrusvruchten) en groente (bijv. 
aubergines, komkommers, courgettes, paprika, tomaten en aardappels) dienen voor een 
optimaal behoud van kwaliteit en aroma buiten de koelkast bewaard te worden op een 
temperatuur van +8 °C tot +12 °C. 

 Diepvrieswaren in de koelruimte leggen om ze te ontdooien. 

 Half of geheel ontdooide diepvrieswaren niet opnieuw invriezen. Pas na het koken of braden 
tot een kant-en-klaargerecht kunnen ze opnieuw worden ingevroren. 

 Flessen en blikjes met vloeistoffen – vooral koolzuurhoudende dranken – niet in de 
diepvriesruimte opslaan. Flessen en potten kunnen barsten! 

 Uw toestel beschikt over deur- en temperatuuralarmfuncties. Het deuralarm (aanhoudend 
geluidssignaal) wordt ingeschakeld wanneer de deur van het apparaat langer dan een 
minuut openstaat. Door de deur te sluiten wordt het alarmsignaal weer uitgeschakeld. Het 
temperatuuralarm wordt ingeschakeld als het in de diepvriesruimte te warm is waardoor de 
diepvrieswaren kunnen ontdooien. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

   TIPS VOOR GOEDKOOP GEBRUIK 

 Plaats het apparaat niet in de buurt van een warmtebron of in direct zonlicht. 

 Deuren van het apparaat zo kort mogelijk openen. 

 Een goed gevulde, doch niet overvolle koelkast verbruikt minder energie. 

 Warme gerechten en dranken eerst laten afkoelen en pas daarna in het apparaat zetten. 

 Diepvrieswaren in de koelruimte leggen om ze te ontdooien en de kou van de diepvrieswaren 
gebruiken om andere levensmiddelen te koelen. 

 Houd rekening met de juiste bewaartijd van diepgevroren levensmiddelen. Hierdoor 
kan je vermijden dat voedingsmiddelen moeten worden weggegooid. Het produceren van 
voedingsmiddelen vergt ook veel energie! Consulteer hiervoor ook de website: 
www.koelkastinorde.be. 

 

   TIPS VOOR ONDERHOUD 

 Uw koelkast onderhouden is een kwestie van regelmatig nazicht en gebruik zoals een “goede 
huisvader”. De uittrekbare manden en laden dienen steeds met zorg te worden uitgetrokken of 
verplaatst te worden. 

 Reinig de binnenwanden, glazen leggers en ander toebehoren met een zachte vochtige doek 
met wat afwasmiddel. Gebruik geen schuurmiddelen. Gebruik nooit overvloedig water. 

 Condenswater vormt zich in het toestel en vooral aan de achterzijde. Dit is helemaal normaal en is 
geen defect noch storing. Bij te lang openstaande deuren kan er zich zelfs ijsvorming in het toestel 
voordoen. Afhankelijk van de soort levensmiddelen en de hoeveelheid kan zich condenswater 
vormen in de groentelade. Condenswater verwijderen met een droge doek en de 
luchtvochtigheid in de groentelade aanpassen met behulp van de vochtigheidsregelaar. 

 Als uw toestel beschikt over een volledig automatisch NoFrost-systeem: de vriesruimte blijft 
ijsvrij. Ontdooien is overbodig. 


